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Técnico de Nivel Superior en

Turismo y

Gastronomia

: Prematricula aqui
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Clases de Lunes a viernes

Contdactanos a:
admision@cftla.cl | +569 89477329
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% ADSCRITOS A GRATUIDAD

Perfil de Egreso \ Sello de Calidad - 4 Ahos Acreditados

El Técnico de Nivel Superior (TNS) en Turismo Yy

Gastronomia, estd formado para apoyar y reforzar el

desarrollo del sector turistico regional y nacional, con Campo Laboral \

competencias en la elaboracion, operacion vy

comercializacion de productos y servicios turisticos, EI TNS en Turismo y Gastronomia, podrd desempefarse como:
incluyendo la planificacion y produccion de oferta Informante turistico, organizador de eventos y/o actividades
gastrondmica, a fin de contribuir al desarrollo territorial turisticas, guia y/o animador, tour operador, ademds, se podrd
sostenible. Ademds, utiliza su capacidad de innovacion, insertar en establecimientos de la industria gastrondmica
emprendimiento, trabajo interdisciplinario y habilidades como hoteles, restaurantes, bares, servicios de alimentacion
comunicacionales en espanol e inglés. colectiva, centros de eventos, entre otros.

Certificados & Asistente de Bartender Bésico.
Académicos & Guia de Turismo y Patrimonio.

& Cocina Bdsica Chilena.




Malla Curricular

Semestre |

Geografia turistica
Nacional

Semestre Il

Geografia Turistica
Universal

Semestre lll

Taller de Guiay
Animacioén de Turistas

Semestre IV

Taller de Disefio de
Circuitos Turisticos

Taller de Preparacion
de Alimentos de baja
complejidad

Taller
Bar y Cocteleria

Taller
Cocina Chilena

Taller Montaje y
Diseno Buffet

Inglés Basico

Inglés Comunicacional
Basico

Inglés Técnico
para el Turismo

Inglés Técnico para
la Gastronomia

Taller de Comunicacién Ecosistema Turistico Taller de Lengua Prevencion
Oral y Escrita y Patrimonio de Senas de Riesgos
Taller de Habilidades Taller de Servicio Nutricién, Control y Disefo

Digitales de Comedores Calidad de Alimentos Cartay Menu
Taller de T loaia de viai Turismo y Proteccion Estrategias de ventas
Matematicas echologla de viaje Ambiental y Marketing Digital
Taller de Desarrollo Taller de E TaIIedr. de. " Taller de P .
Personal Creatividad mprendimiento aller de Proyectos

e Innovacion

Semestre V

Proceso
de
Practica
Laboral

y
Titulacién

[ ] Médulos Disciplinares

[ ] Médulos Transversales de Nivelacién

D Mdédulos Transversales Cultura Emprendedora

D Mddulos Transversales Habilitacion Laboral




:LotaArauco Admision
EI CFT de la UdeC 2025

Sellos de Formacion

Mostrar un rol activo como ciudadano, comprometiéndose
2 & con su medio social, natural y cultural.

Nuestros Resultados

Demostrar integracion y colaboracion de forma activa en la
consecucion de objetivos comunes con otras personas,
areasy organizaciones.

Adscritos +6.200 +50 Convenios

Resolver desafios reales a través de la busqueda y seleccion
GRATUIDAD TITULADOS ACTIVOS

de informacidén para desarrollar una tarea o solucionar un
problema.

Mostrar conviccién para innovar en su area, tomando
decisiones y asumiendo riesgos para alcanzar los objetivos
deseados.

5 Sellos de 16 Carreras 60% Titulados
FORMACION TECNICAS EJERCE SU

CARRERA Manejar tecnologias para obtener y procesar informacion

pertinente al trabajo, asi como para comunicar resultados,
instrucciones e ideas.

Estudia con

Gratuidad

Conoce mads en:

WWW.CFTLA.CL
00000




